Attestation de formation spécifique en matiere d'hygiéne alimentaire adaptée a
I'activité des établissements de restauration commerciale

y Arrété du 12 février 2024 relatif au cahier des charges de la formation spécifique en matiére d@hygiéne alimentaire

adaptée a [Pactivité des établissements de restauration commerciale.

(

Référence de I'arrété d'enregistrement de I'organisme de formation : R93-2026-01-29-00003

Je soussigné, Pascal SEGARRA
En qualité de Président,
Atteste que :

M. Gerard GOETGHEBEUR
Né le : 22/10/1964 a Antibes

A suivi la formation spécifique en hygiéne alimentaire adaptée a I'activité des établissements de
restauration commerciale pour le secteur d'activité :
Restauration traditionnelle | Caféterias et autres libres services | Restauration de type rapide*

D'une durée de 14 heures qui s'est déroulée du 12 au 13 ao(lt 2026.

Lieu de la formation : NICE - IBIS Aeroport
359 promenade des Anglais
06200 Nice

Horaires de la formation : Aprés-midi : 144H00-19H00
Matin : 8H30-12H30 - Apres-midi : 13H30-18H30

Les objectifs de formation visés sont :
1. Les grands principes de la réglementation de la restauration commerciale. (responsabilité des
opérateurs, les obligations de résultats, le PMS, |'organisation et la nécessité des autocontroles).

2. L'analyse des risques liés a l'insuffisance d'hygiéne en restauration commerciale. (risques
physiques, chimiques et biologiques, les TIAC (Toxi Infection Alimentaire Collective), les risques de
verbalisation, saisie et fermeture).

3. La mise en oeuvre des principes d'hygiene en restauration commerciale. (Guide des Bonnes
Pratiques d'Hygiene (GBPH), organisation de la production et stockage des aliments dans les
bonnes conditions d'hygiéne, mise en place de mesures de prévention).

Fait pour servir et valoir ce que de droit.

Etabli a La Seyne-sur-Mer, le 13/08/2026
LE MOIN§ CHER EN FORMATION

au capital de 1O 000 €

79a-Te7 5O DODST - NAF 85594

Pascal SEGARRA, Président




